
MERLOT TROCKEN

Unser Gegenpol zu den Ecken, Kanten und 
Muskelspielen der Rotweinwelt betört vor 
allem durch seinen samtigen und 
zugänglichen Charakter. Alles andere als 
banal, ist er doch weniger ein Wein zum 
Protzen oder Analysieren, vielmehr zum 
bedingungslosen Genießen gemacht. 
Konsequente Ertragsreduktion, lange 
Maischestandzeit und schonende Pressung 
sind optimale Ausgangsbedingungen für den 
zweijährigen Ausbau im Barrique. Unfiltriert 
mit Liebe auf Flaschen gezogen. Üppige 
Textur, rund geschliffene Tannine, 
schmeichelnde Säure und vor allem – sehr 
betörend – Frucht Frucht Frucht. 

Alkoholgehalt: 13,5 %
Allergene: Enthält Sulfite
Ausbau: Holzfass
Geschmack: trocken
Jahrgang: 2023
Lagerfähigkeit: 5-8 Jahren
Qualitätsstufe: Deutscher Qualitätswein
Zertifizierung: DE-ÖKO 039
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